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Résumé :

L’industrie oléicole engendre en plus de I’huile comme produit principale ,de grandes quantités de déchets (grignons

,margines ) néfastes pour I’envirennement ,leurs valorisation devient une nécessité .

La présente étude consiste a valoriser I’'un dece déchet « le grignon d’olive » ,sachant qu’il est produit en centaines de

milieres de tonnes chaque année . le grignon a été récupérée dans une huilerie de région de Taghzout —Buoira.

Le grignon est d’abord transformé en charbon actif par carbonisation puis activé chimiquement en vue d’améliorer ses

capacités adsorptives

Pour une meilleure orientation de ses utilisations ,la caractérisation de celui-ci ¢’est avérée primordiale .ainsi toute une
gamme d’essais physico-chimique a été effectuée ,dont la surface spécifique , 1’analyse élémentaire et la spectroscopie IR .en
dernier ,une série d’essais d’adsorption sur des substances en solution de diverses dimensions et de différentes natures
chimiques (phinol ,iode )a été réalisée

Les résultats exprimentaux montrent que le charbon actif préparer a partir de grignon présente un intéressant pouvoir

adsorbant qui I’habilite & etre aussi performant que les charbons commerciaux .
Mots clés :valorisation ,grignons d’olives ,charbon actif ,caractérisation ,adsorption .
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Abstract

In addition to oil as a main product, the olive oil industry generates large quantities of waste (pomace, marginal) which are detrimental to the

environment and their valorization becomes a necessity.

The present study consists of valorizing one of these "olive-pomace" wastes, knowing that it is produced in hundreds of thousands of tons
each year. The olive was recovered in an oil mill of Taghzout -Buoira region.

The olives are first transformed into activated carbon by carbonization and then activated chemically in order to improve their adsorptive
capacities

For a better orientation of its uses, the characterization of the latter has proved to be paramount. Thus a whole range of physic-chemical tests
has been carried out, including specific surface area, elemental analysis and IR spectroscopy. , a series of adsorption tests on substances in
solution of various sizes and chemical natures (phenol, iodine) was carried out

The experimental results show that activated carbon prepared from olive residue presents an interesting adsorbent power which enables it to
perform as well as commercial coals.

Key words: valorization, olive pomace, activated carbon, characterization, adsorption.



