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Résumé :

L’objectif de cette étude est la recherche et le dénombrement des Escherichia coli dans différentes
denrées alimentaires au tant qu’indicateurs de manque d’ hygiéne dont la présence traduit une :

contamination d’origine fécale.
102 échantillons ont été analysés au laboratoire du controle de la qualité et de la répression des fraudes.

Ces derniers provenaient de différentes wilaya.

Les résultats observés ont été interprétés selon la réglementation algérienne et ont révélés que:

79,41 % d'échantillons étaient de qualité satisfaisante, 3,92 % de qualité acceptable et 16,66 % de
qualité non satisfaisante. Le nombre le plus important de non conformités a été observé dans les
échantillons de patisseries (55%) et de merguez (41,66%). Ces derniers peuvent constituer un véritable
probléme de santé publique d’ot & I’importance de renforcer les mesures de prévention et de contrdle

sanitaire.
Mots clés : Produits alimentaires, contamination, Escherichia coli, satisfaisants, acceptables, non

satisfaisants.

Abstract:

The aim of this study is the research of the Escherichia coli as indicators of lack of hygiene and a
contamination of fecal origin.

102 samples of various types and origins are analyzed in the laboratory of quality control and fraud
control of food providing from different wilaya .

The results observed were interpreted according to the Algerian regulations, they revealed that 79,41 %
of samples had a satisfactory quality, 3,92 % of those a acceptable quality and 16,66 % unsatisfactory
quality. The largest number of nonconformities was observed in pastry samples (55%) and merguez
(41.66%). These can constitute a real public health problem, hence the importance of strengthening

prevention and health control measures.

Key words: Foodstuffs; Contamination, Escherichia coli, satisfactory, acceptable, unsatisfactory.
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